I1. MIGLIOR VINO
Marchesale 2007 58

Consistenza: 32 - Equilibrio: 28 - Integrita: 28

. Sensazioni: gran
| respiro balsamico, eu-
caliptoso, rivela la sua
visciola possente, clod
rofillosa, la sua pru-
: ‘ gna matura, polposa
Famonia e suadente. Molte le
"”’”f/ﬁ:’”‘:‘”"“ | doti allora, con qualita
' - che tende all'eccellenza
giacche alla qualifican-
te ricchezza del suo estratto, alla maestosa potenza del gu-
sto e dell'olfatto, fa seguito un profumo davvero netto, vivo
e luminoso. Un durante di bocca non soltanto dominato dal
tannino, ma anzi ben morbidamente armonioso, capace di
avvolgere setoso con delicatezza di polpa e di rovere men-
toso. Enologia e viticoltura di rango, per rendere un cassis
tanto ricco e per nulla stanco. Un gran cru di Syrah au-
straliano ma di mediterranea potenza maestosa.

Informazioni: @ - [7: 01-06-10 - ®: E - ™: 2.500 - &:
Syrah

Impressioni del produttore. Il Marchesale con il suo ca-
rattere elegante, i suoi profumi e le note speziate al pepe
verde, mostra l'alternativa ai vini di potente struttura pre-
senti nel bolgherese.
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IL MIGLIOR VINO

Marchesale 2007 88
Consistenza: 32 - Equilibrio: 28 - Integrita: 28

Sensazioni: gran
respiro balsamico, eu-
caliptoso, rivela la sua
visciola possente, cloX
rofillosa, la sua pru-
gna matura, polposa
e suadente. Molte le
doti allora, con qualita
che tende all'eccellenza
giacche alla qualifican-
te ricchezza del suo estratto, alla maestosa potenza del gu-
sto e dell'olfatto, fa seguito un profumo davvero netto, vivo
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e luminoso. Un durante di bocca non soltanto dominato dal |

tannino, ma anzi ben morbidamente armonioso, capace di
avvolgere setoso con delicatezza di polpa e di rovere men-
toso. Enologia e viticoltura di rango, per rendere un cassis
tanto ricco e per nulla stanco. Un gran cru di Syrah au-
straliano ma di mediterranea potenza maestosa.

Informazioni: @ - [3: 01-06-10 - @: E - M: 2.500 - &:
Syrah

Impressioni del produttore. Il Marchesale con il suo ca-
rattere elegante, i suoi profumi e le note speziate al pepe
verde, mostra l'alternativa ai vini di potente struttura pre-
senti nel bolgherese.

 EmiLio Primo 2008

Luca Maroni

Nel 1954 Emilio Fuselli acquista un appezzamento df
reno dal Marchese Incisa Della Rocchetta. La produ
& essenzialmente agricola, ma vengono impiantati {
vigneti. Il nipote Maurizio definitivamente trasforma l
stinazione dell'azienda, impiantandovi solo viti. La jif
passione per la viticoltura e l'alta formazione gia mai
sul campo, permettono a Maurizio di affinare lo p
capacita e portano alla prima vendemmia nel 200 ¢
costruzione della cantina. Fattoria Terre del Marchou
un'azienda giovane e dinamica.

Maurizio Fuselli (Titolare), Fabrizio Moltard (Eng
1997 - Vini prodotti: 6 - M: 70.000 - Ettari: 10 «

GLI ALTRI VINI
PaPEO 2008

C:30-E29-1:28-0 -M:2500-8: Ve
IL TARABUSO 2007

C:31-E28-128-@ -M:5000 -
Sauvignon 92%, Syrah 8%

C:31-E27-127-@-M:30000-&
Sauvignon 60%, Merlot 30%, Syrah 10%

VERMENTINO EmiLio Privo 2009
C:28-E:27-1:26-0 -M: 10.000 - &: Vi

Commento Conclusivo
Si vola verso I'alto in qualita nel bicchiere Fattorla Tel#
Marchesato. Migliorati considerevolmente i valor
tutti e tre i parametri fondamentali qualitativi, SUHIEE
fragranza in testa. Piu vigore ossidativo residuo,
enologico esecutivo = pit frutto. Che poderoso flam
di vaniglia nell Emilio Primo 2008, che carnoso o ik
polpeggia al tatto ne Il Tarabuso 2007, che motbidi
con gran potenza di spezie, di cedro, di doratlal
si dona con favolosa suadenza nel Papeo 2008, bl
eccezionale fittezza. Vino del tasting il Marcheseale
campione di fittezza maestosa, di virtuosa armaoni
definita cristallinita d'aroma. Complimenti.

Indici Qualitativi Complessivi:

IP complessivo: 85,6 (+4,65%); QQT: 6,12
Indici complessivi: C: 30,4 - E: 27,8 - 1: 27,4



